
P L A T
GÂTEAU DE FOIE,  QUENELLES & SAUCE

TOMATE AUX CHAMPIGNONS 

o u

PIÈCE À MIJOTER DU JOUR*
B r a i s é  d e  B o e u f ,  F o n d a n t  d e  V e a u . . .

o u
PÂTES À LA FARINE DE LA FERME, SAUCE AU

CHOIX,  SALADE VERTE 

o u
PIÈCE À GRILLER DU JOUR*

E n t r e c ô t e ,  B a v e t t e ,  E s c a l o p e  d e  V e a u ,
F i l e t  d e  B o e u f  . . .

 
* a c c o m p a g n é  d e  p o m m e s  d e  t e r r e

r ô t i e s  o u  d e  p â t e s  m a i s o n ,  e t  d e
l é g u m e s  d e  s a i s o n  

 E N T R É E
RÔTI  DE BOEUF*

o u
TOURTE À LA FONDUE DE POIREAUX* 

o u
LANGUE DE BOEUF SAUCE PIQUANTE*

o u
S A L A D E  C O M P O S É E

* a c c o m p a g n é  d ' u n e  s a l a d e  o u  d e
c r u d i t é s  d u  j a r d i n .

À LA CARTE
ou

EN FORMULE :  PLAT -  DESSERT DÈS 19.00€
ou

EN MENU :  ENTRÉE-PLAT-DESSERT DÈS 24.00 €
 

MENU ENFANT (- 12ANS) :  PLAT -  DESSERT -  BOISSON 12.00€

D E S S E R T  
CRUMBLE AUX FRUITS 

o u
TARTE DU JOUR 

P r a l i n e ,  C h o c o l a t ,  C i t r o n ,  P o m m e . . .  
o u

POTCHI LYONNAIS

o u
ASSIETTE GOURMANDE 

 
SUR RÉSERVATION:

 
MENU SELON VOTRE RÉGIME

VÉGAN, SANS GLUTEN OU VÉGÉTARIEN.
 

 GÂTEAU PÂTISSIER:  
PIÈCE MONTÉE,  ROYAL,  

FRAMBOISIER OU AUTRE..

F R O M A G E
FAISSELLE 

E t  c o u l i s  d e  f r u i t  o u  c o n f i t u r e  
o u

ASSORTIMENT DE FROMAGES LOCAUX

M E N U  
E x e m p l e  d e  


