
FORMULES GROUPE

Avantages Groupe

PRESTATION SUR MESURE
POUR TOUT TYPE D'ÉVÉNEMENT

CONTACTEZ NOUS

 UN CADRE CHAMPÊTRE
DE QUALITÉ,

 AU CŒUR DU PAYS
 DES PIERRES DORÉES EN

BEAUJOLAIS
SALLES  & TERRASSES

ESPACES VERTS

RESTAURATION

HÉBERGEMENT

PETITS DÉJEUNERS

ACTIVITÉS & ANIMATIONS

MENU OFFERT À L'ORGANISATEUR
et au chauffeur pour les autocaristes

OUVERT TOUS LES JOURS SUR RESERVATION

06.75.96.88.48  - 04.74.71.74.21

343 ROUTE DU BERTHIER-69620 VAL D'OINGT

TARIFS 2022

à partir de 20 personnes

de 11h30 à 17h00  le midi
de 18h30 à 23h00 le soir

LOCATION DE SALLE OFFERTE

ESPACES PRIVATISÉS
salle(s) et terrasse(s) attenante(s)



 PLAT - DESSERT- BOISSON

12.00€

 MENU ENFANT
( - 12 ans)

 

NOS BOISSONS SONT LOCALES, SAUF LE THÉ, LE CAFÉ ET LES EAUX

FORMULE SANS ALCOOL 
 APÉRITIF MAISON + JUS DE FRUIT MAISON + CAFÉ/THÉ

 

FORMULE BEAUJOLAISE
 1/4 DE BEAUJOLAIS + CAFÉ/THÉ

 

FORMULE CHAPI 
 KIR OU APÉRITIF MAISON OU JUS DE FRUIT MAISON 

 + 1/4 DE BEAUJOLAIS+ CAFÉ/THÉ
 

 

4.50€
 

6.00€
 

8.00€

 
 

 

9.00€
 

15.00€
 

18.00€

 
 

 

CLASSIQUE À VOLONTÉ

Les Formules

Pour égayer vos apéritifs, nous vous proposons 3 ateliers, animés par notre équipe.

ATELIER KIRS
KIR ROYAL, KIR BLANC, KIR ROUGE, KIR SANS ALCOOL

ATELIER COCKTAILS
COCKTAILS CRÉATION MAISON AVEC ET SANS ALCOOL

ATELIER MIX 
ATELIER KIRS +  COCKTAIL AU CHOIX

9.00€

14.00€

11.00€

UNE CUISINE MAISON
 À BASE DES PRODUITS DE SAISON,

ISSUS DE NOTRE FERME EN
AGRICULTURE BIOLOGIQUE 

ET DE PRODUCTEURS LOCAUX

RESTAURATION
Service à table ou en Buffet

RESTAURATION GROUPE
TARIFS 2022

PLAT - DESSERT

ENTRÉE- PLAT- DESSERT

ENTRÉE - PLAT - FAISSELLE - DESSERT

ENTRÉE - PLAT - FROMAGES - DESSERT

21.00€
26.00€
29.00€
32.00€

BOISSONS

NOUS POUVONS NOUS ADAPTER ÀNOUS POUVONS NOUS ADAPTER ÀNOUS POUVONS NOUS ADAPTER À      VOS RÉGIMES (VÉGÉTARIEN, VÉGAN, SANS GLUTEN...)VOS RÉGIMES (VÉGÉTARIEN, VÉGAN, SANS GLUTEN...)VOS RÉGIMES (VÉGÉTARIEN, VÉGAN, SANS GLUTEN...)

Gateau Patissier
sur commande

UN APÉRITIF À L'ESPRIT FESTIF
 
 

Servi en  buffet salé à la place de l 'entrée,
l 'apéritif  dinatoire se compose de quiches,  verrines,

fromages,  mini saucisses et merguez de la ferme.
Il  devra être accompagné de la Formule Boisson Chapi

ou d'un Atelier au choix.  
Facturé  4€ par personne  en supplément sur le menu choisi .

LA FERME DU CHAPILA FERME DU CHAPILA FERME DU CHAPI
69620 VAL D'OINGT69620 VAL D'OINGT69620 VAL D'OINGT

Les Ateliers
(tarif par personne)


